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Il curriculum in Viticoltura ed Enologia 
(VE) fornisce competenze utili a operare 
nella filiera della produzione e del 
consumo dell'uva e del vino, dalla 
progettazione e l'impianto di vigneti, sino 
alla loro gestione ecosostenibile, alla 
trasformazione dell'uva e alla 
commercializzazione dei vini.

I laureati e le laureate hanno conoscenze 
professionali specifiche necessarie ad 
intervenire in vari ambiti: tecniche 
agronomiche e colturali; tecnologie 
microbiologiche e biotecnologie delle 
fermentazioni; tecniche enologiche; 
gestione e controllo dell'intera filiera 
vitivinicola. Possono svolgere ruoli di 
responsabilità nelle aziende viticole ed 
enologiche nell’ambito della 
progettazione, impianto e gestione del 
vigneto, vinificazione, affinamento e 
commercializzazione del vino. Possono 
inoltre esercitare la libera professione di 
enolog* o lavorare nelle amministrazioni 
pubbliche.

Il percorso prevede l’acquisizione di 180 
CFU tra insegnamenti di base (Chimica, 
Fisica, Biologia), insegnamenti 
caratterizzanti (Enologia, Tecniche 
Viticole, Chimica Enologica, Patologia 
Viticola, Entomologia Viticola), attività 
affini (Viticoltura, Chimica del Suolo, 
Legislazione e Marketing) e altre attività 
formative (Lingua Inglese, attività 
formative a scelta, tirocinio obbligatorio e 
prova finale). È possibile accedere ai 
programmi Erasmus+ e Ulisse e svolgere 
un periodo della carriera universitaria 
all'estero.

L’accesso al corso è libero. Occorre 
sostenere una prova di verifica delle 
conoscenze, il TOLC-AV, composta da 50 
quesiti di biologia, chimica, fisica, matematica, 
logica, comprensione verbale. A queste si 
aggiunge una sezione di 30 quesiti per la 
valutazione della conoscenza della lingua 
inglese.


