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Il curriculum in Tecnologie Alimentari 
(TA) fornisce competenze utili ad operare 
in tutte le fasi della filiera alimentare che 
vanno dalla produzione al consumo, 
garantendo la sicurezza igienico-sanitaria e 
la qualità degli alimenti, riducendo gli 
sprechi e conciliando economia ed etica 
nella produzione, conservazione e 
distribuzione degli alimenti.

I laureati e le laureate acquisiscono 
conoscenze specifiche per intervenire in 
diversi ambiti: gestione tecnico-economica 
della produzione, trasformazione, 
conservazione e distribuzione dei prodotti 
alimentari; analisi, controllo, certificazione, 
tutela e valorizzazione delle produzioni 
alimentari; consulenza, assistenza tecnica e 
divulgazione nel settore agroalimentare; 
progettazione e gestione degli impianti e 
dei materiali per la produzione di alimenti e 
la produzione di coadiuvanti ed ingredienti.

Il percorso prevede l’acquisizione di 180 
CFU tra insegnamenti di base (Chimica, 
Fisica, Biologia), insegnamenti 
caratterizzanti (Analisi Chimiche degli 
Alimenti, Entomologia Merceologica e 
Micotossine, Macchine e Impianti per 
l’Industria Alimentare), attività affini 
(Produzioni Vegetali, Produzioni Animali, 
Legislazione Alimentare) e altre attività 
formative (Lingua Inglese, attività 
formative a scelta, tirocinio obbligatorio e 
prova finale). È possibile accedere ai 
programmi Erasmus+ e Ulisse e svolgere 
un periodo della carriera universitaria 
all'estero.

L’accesso al corso è libero. Occorre 
sostenere una prova di verifica delle 
conoscenze, il TOLC-AV, composta da 
50 quesiti di biologia, chimica, fisica, 
matematica, logica, comprensione verbale. 
A queste si aggiunge una sezione di 30 
quesiti per la valutazione della conoscenza 
della lingua inglese.


